
       
                 EXCURSIONS  RADIALS  (1 DIA) 
                                                  
                                           NOVEMBRE 

 
Dia 15   EL MAS DE COLOM DE BORGES I BONA CARGOLADA A PONENT                              PREU: 76 € 
Inclou:  viatge, entrada i visita guiada al Mas de Colom amb degustació d’olis i dinar especial de cargolada 
Sortirem al matí amb aturada en camí per esmorzar a compte de cadascú. Avui, visitarem el Mas de Colom de la Casa Borges, una antiga masia que recull 
les essències d’una empresa familiar forjada amb els anys, que en l’actualitat ja ha arribat a ser coneguda internacionalment, amb tots els seus productes 
de primera qualitat, com són els olis d’oliva i els fruits secs. A l’antic celler de la masia, al soterrani, veurem una projecció sobre volta de pedra, on ens 
mostraran la història més memorable del Mas de Colom, fins a la seva transformació actual. La visita, finalitza amb un tast d ’oli d’oliva i de fruita seca guiats 
per un expert , que ens ajudarà a interpretar les seves qualitats organolèptiques segons les varietats, l’origen i l’elaboració. Acabada la visita, ens 
acostarem fins a la vila d’Anglesola, on farem una degustació de dolços amb possibilitat de compra per als interessats, i, ja arribat el moment, anirem cap a 
dinar i gaudir d’una bona cargolada: Amanida Variada, Cargols a La Llauna i Cargols a La Gormanda amb salses vinagreta i allioli, Graellada de 
Carns amb guarnició, Postres, pa, vi, aigua, copa de cava i cafè. Després d’una tranquil·la sobretaula, iniciarem el viatge de retorn cap a casa. 
 
Dia 29  COMPRES A ANDORRA I MENÚ DE LES SAFATES A SANT CORNELI       Inclou:  viatge i dinar               PREU: 60 € 
Sortida al matí direcció Andorra amb  parada per esmorzar (no inclòs). Arribats al Principat disposarem del matí per fer compres i voltar pel centre 
d’Andorra la Vella. Cap a migdia sortida fins a Sant Corneli, on gaudirem del típic Menú de les Safates d’amanida, d’escalivada, de pernil, la fusta 
d’embotits per tallar al gust, la Paella o l’Escudella i la carn d’olla, les Safates de Vedella amb bolets, de Cuixetes de pollastre al forn i de Peus de 
porc guisats, els Bunyols casolans acompanyats amb moscatell, vi, aigua, cava, cafè i raig. I en acabat de dinar, tindrem una estoneta de ball per 
pair més bé, i a hora indicada, retorn cap a casa. 
 

DESEMBRE 
 

Dia 6  FIRA DEL MERCAT MEDIEVAL A VIC – COQUES A PERAFITA I BON DINAR A LA GLEVA                       PREU: 69 € 
Inclou:  viatge, esmorzar, matí al Mercat Medieval, tastet de coques a Perafita, dinar i ball. 
Sortirem al matí cap a La Gleva, on farem l’esmorzar amb: Pa amb Tomàquet, Assortit d’Embotits artesans, vi, aigua, cafè i raig. Aprofitarem part del 
matí, per passejar per l’animat Mercat Medieval de Vic, on també es respira l’ambient de Nadal que ja s’acosta. Ja fa 28 anys  que es celebra a la capital 
d’Osona, i s’ha convertit en una de les fires i mercats medievals de major tradició de Catalunya. Tot el centre antic de la c iutat es transforma i es vesteix 
amb les millors gales , per tal de transformar-se en una típica població medieval, amb més de 300 parades disposades pels carrers i places més 
emblemàtics, amb artesans arribats d’arreu del país, animadors, firaires, i llocs on tastar la millor gastronomia, però també  podrem gaudir d’algun 
espectacle de carrer, amb danses medievals i cercaviles o recreacions històriques. Després, ens acostarem fins a Perafita, el poble de les famoses 
“coques”, on farem aturada per tastar-les i de comprar-ne per dur-les a casa; de crema, de xocolata, de pinyons, de pasta de full ... totes boníssimes. 
Arribat el moment, ens en tornarem cap a La Gleva per tal de dinar amb el següent menú: Amanida Completa, Típic Trinxat ceretà, Botifarra, 
Cansalada, Xai i Llom a la brasa amb Mongetes i Patates, Postres de Pijama, Pa, vi, aigua, copa de cava, cafè i raig.  Per acabar d’arrodonir el dia, 
tindrem una estoneta de ball i, a hora indicada, retorn cap a casa. 
 
Dia 13  FIRA DE NADAL I DEL TORRÓ ARTESÀ A CARDEDEU I FESTA DEL PRE-NADAL               PREU: 77 € 
Inclou:  viatge, esmorzar, matí a la fira del torró, dinar i festa de pre-nadal amb espectacle i ball 
Sortirem al matí, per anar al restaurant a esmorzar: Pa amb Tomàquet, Embotit i Pintxo de truita de patates acabada de fer, vi, aigua i cafè. La Fira 
del Torró Artesà de la vila de Cardedeu, és un dels esdeveniments més populars de la comarca del Vallès Oriental, amb prop de 200 parades de productes 
artesanals, nadalencs i d’alimentació, que s’instal·len pels carrers i places del centre de la vila. Però el protagonista d’aquests dies és el Torró Artesà, que 
aquí té un toc especial, doncs la recepta cardedeuenca inclou “borrego amb un toc d’anís”, que el fa deliciós i ben diferent. Tindrem temps per passejar i 
tafanejar pel firal, gaudint de l’ambient nadalenc que ja es respira en aquestes dates. Arribat el moment, anirem cap al restaurant a dinar i a celebrar la 
festa del Pre-Nadal: Escudella Nadalenca, Canelons del Rostit, Pollastre al Forn amb Prunes i Peres, Postres, pa, vi, aigua, cava, cafè i raig. 
Després, podrem gaudir d’un fabulós espectacle i ball de tarda. Acabada la festa, tornada cap a casa. 
 
Dia 17  ELS LLUMS DE SANT PAU, EL JARDÍ DEL NADAL AMB EL PETIT PRINCEP                         PREU: 37 € 
Inclou: Viatge + Entrada al recinte (Nens de 0 a 3 anys, entrada gratuïta)      
Barcelona acollirà amb aquesta nova edició d’Els Llums de Sant Pau, un esdeveniment nadalenc que transformarà el Recinte Modernista, en un univers de 
llums i de colors. En aquesta ocasió, ens endinsarem en un mon de contes, amb el Petit Princep com a protagonista. Un viatge de llum, emoció i 
descoberta, en un recorregut per tornar a mirar el mon amb uns altres ulls, i per a recordar tot allò que, tot sovint, oblidem quan ens fem adults. 
Redescobrirem que el més essencial, continua sent invisible als nostres ulls. En resum, un esdeveniment per a tots els públics, on, grans i petits, es podran 
submergir en la màgia del Nadal, envoltats de la riquesa cultural i arquitectònica que ens brinda el Recinte Modernista de Sant Pau, declarat Patrimoni de 
La Humanitat per la UNESCO. (Data límit de reserves i pagament 01/12/26)   
 
Dia 20 FIRA DEL GALL A VILAFRANCA I MARISC A LO BÈSTIA !!                            PREU: 74 € 
Inclou: viatge, visita a unes caves familiars amb degustació, gran dinar de mariscada i ball 
Sortim al matí cap al Penedès amb aturada per esmorzar (no inclòs). Dedicarem el matí a voltar per l’animada Fira del Gall. Es tracta d’un tradicional 
mercat d'aviram que se celebra des de l'Edat Mitjana i on es pot comprar i degustar el "Gall del Penedès", una varietat autòctona d'au de corral molt 
apreciada per la seva vistositat i la seva carn, i l'autèntic protagonista de la fira. A més hi trobarem parades d’altres productes de la terra, com ara els vins 
de la DO Penedès. Després, aprofitarem per visitar unes caves familiars, amb degustació i possibilitat de comprar els seus productes. I ja arribat el moment 
de dinar, ho farem a base de marisc amb el següent menú, servit de manera un tant peculiar: Còctel de Gambes individual, Calamars a l’andalusa, 
cargols de mar i cranc per compartir, i per continuar ens serviran més marisc a lo bèstia amb Gambons, Escamarlans, Navalles,  Musclos, 
Cloïsses i Crancs a palades. Per rematar amb postres, i tot acompanyat de vi, aigua mineral, gasosa, Cava i Cafè. Per arrodonir el dia, tindrem una 
estona de ball i gresca fins a l’hora de tornar cap a casa, que serà a hora prudencial.  
 


